FoodService
PECHUGAS

Grandes pechugas, grandes negocios

e \ersatil en todo mend: desde el centro de plato, sandwiches y otras aplicaciones de pollo.

e Al ser pechugas congeladas individualmente y glaseadas en hielo, puedes descongelary cocinar sélo
la cantidad que se necesita cada dia.

» Tamafio y cantidad de piezas constante para la planificacion y el facil control de costos.

PREMIUM BASICO

471 403
97117 474




FoodService

PECHUGA

MARIPOSA 10 oz
CONGELADA INDIVIDUALMENTE




PECHUGA
MARIPOSA 10 oz

477 255-312 ¢

CODIGO INTERNO  PESO APROXIMADO POR PIEZA

ESPECIFICACIONES
DESCRIPCION

Pechuga individual de pollo blanco, deshuesada, sin piel, en forma
de mariposa, con cartilago blando, con carne de costilla, marinada,
congelada individualmente y glaseada.

INGREDIENTES

Pechugas de pollo, agua, marinador, maltodextrina, sal yodada, carragenina,
tripolifosfato de sodio, fibra de avena y almidén modificado de maiz,
y mezcla de gomas xantana y guar.

Contiene: avena.

IDEAL PARA:

> Restaurantes de
servicio completo

> Restaurantes

de conveniencia
Cocina econdmica

> Comedores
industriales

g Catering

ESCALA DE VALOR:




VIDA DE ANAQUEL Y TEMPERATURA
EN CONGELACION

365 dias a -18°C

FoodService

APARIENCIA N/A COLOR Blanco

INTERNA OLOR Pollo natural

2;??45':\8”\ WA SABOR Pollo natural




EMPAQUE
PRIMARIO Bolsa de polietileno, dimensiones 62 x 42 x 80 cm, natural.

EMPAQUE Corrugado de papel kraft, dimensiones externas:
SECUNDARIO * Fondo: 57,94 cm de largo x 39,05 ¢cm de ancho x 14,44 cm de alto
e Tapa: 60.96 cm de largo x 40.64 cm de ancho x 14.92 cm de alto

CODIFICACION fecha de produccién: dia / afio / clave planta / linea / hora / fecha de caducidad
PRIMARIA

CODIFICACION Logo Tyson Food Service Sello est. TIF Sagarpa Senasica Direccion
SECUNDARIA Nombre del producto Contenido Neto Instrucciones de manejo
Codigo del producto Datos del productor y comercializador Cdodigo de barras
INFORMACION DEL PALLET CONDICIONES DE MANEJO
10.5 kilos por bolsa Manténgase en congelacion a -18°C.

Una vez descongelado, prepararlo para su consumo,

1 bolsa por caja ;
no deberd volver a congelarse.

10.5 kilos por caja

Peso neto: 10.5 kg .

Peso bruto: 11.3 kg

5 cajas por estiba > g,

14 estibas por tarima SRR
o

dl -
il S
"' "_ 5
A
‘ 3 --1
F - -
§
1

i

L
“ﬁ




FoodService

PECHUGA
MEZQUITE

wNTE COCINADA

f“,




PECHUGA
MEZQUITE

Fie) 9717 103 - 107 g

CODIGO INTERNO  PESO APROXIMADO POR PIEZA

ESPECIFICACIONES
DESCRIPCION

Pechuga de pollo, marinada, formada, glaseada, cocinadas totalmente
con marcas a la parrilla y congeladas individualmente.

INGREDIENTES

Pechuga y piel de pollo, agua, sazonador (sal yodada, dextrosa, goma
arabiga, salsa de soya (trigo, frijol de soya, sal yodada), saborizante
natural de humo (incluye sabor a humo), maltodextrina, extracto de levadura,
ajo en polvo, cebolla en polvo, polisorbato 80, color caramelo clase IV
y no mas del 2% de dioxido de silicon para prevenir endurecimiento,
almidén de maiz y goma xantano), aceite de frijol de soya y marinador.

Contiene: soya, trigo y avena.

IDEAL PARA:
> Restaurantes de
servicio completo
> Restaurantes
de conveniencia
Cocina econdmica
g Comedores
industriales

g Catering

ESCALA DE VALOR:




VIDA DE ANAQUEL Y TEMPERATURA
EN CONGELACION

365 dias a -18°C

FoodService

APARIENCIA Carne
INTERNA de pollo

GOLOR Pollo natural
OLOR Pollo natural

APARIENCIA Glaseada _
EXTERNA  con marcas SABOR Mezquite
a la parrilla




EMPAQUE
PRIMARIO Bolsa de polietileno, dimensiones 30 x 45 c¢cm, natural.

EMPAQUE Corrugado de papel kraft, dimensiones externas:
SECUNDARIO 49,0 cm de largo x 30,1 cm de ancho x 16,7 cm de alto, 44 ect.

a de produccion: dia / afio / clave planta / linea / hora / fecha de caducidad

Tyson Food Service Sello est. TIF Sagarpa Senasica Direccion

Contenido Neto Instrucciones de manejo

atos del productor y comercializador | Cddigo de barras
Al
INFORMACION DEL PALLET CONDICIONES DE MANEJO
2 kilos por bolsa Manténgase en congelacion a -18°C.
6 bolsas por caja Una vez descongelado, prepararlo para su consumo,

no deberd volver a congelarse.

12 kilos por caja
Peso neto: 12 kg
Peso bruto: 12.891 kg
9 cajas por estiba

7 estibas por tarima
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FoodService

PECHUGA
MARIPOSA

R ﬁw‘MENTE

CONGELADA |




PECHUGA
MARIPOSA 6 oz

ooz f) 403 142 - 198 g IDEAL PARA: ESCALA DE VALOR:

»
CODIGO INTERNO  PESO APROXIMADO POR PIEZA safvicio completo
> Restaurantes
de conveniencia

ESPECIFICACIONES Cocina econdmica BASICO

DESCRIPCION g Comedores 1§
_ Pechuga individual de pollo blanco, deshuesada, sin piel con o sin carmne idustrigle‘si-*_ t
S de costilla, marinada, congelada individualmente y glaseada. L WA AR
R gl Catering
~ INGREDIENTES N
, _" . . Pechuga de pollo, marinador (agua, maltodextrina, sal yodada, fosfato \
'.., de sodio, carragenina, fibra de avena, almidén modificado de maizy mezcla

de gomas xantanay guar).



VIDA DE ANAQUEL Y TEMPERATURA
EN CONGELACION

365 dias a -18°C

FoodService

APARIENCIA N/A COLOR Blanco
INTERNA OLOR Pollo natural
:)F(’"[\E;El':\cm iy SABOR Pollo natural
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EMPAQUE

PRIMARIO Bolsa de polietileno, dimensiones 50 x 30 x 60 c¢cm, natural.
EMPAQUE Corrugado de papel kraft, dimensiones externas:
SECUNDARIO 49.0 cm de largo x 30.1 cm de ancho x 16.7 cm de alto, 44 ect.
CODIFICACION fecha de produccién: a/linea / hora / fecha de caducidad
PRIMARIA -
CODIFICACION Logo Tyson Food Servi arpa Senasica Direccién
~ SECUNDARIA Nombre del pr Instrucciones de manejo
Codigo del pi Dato comercializador Codigo de barras
o - L I ——
INFORMACION DEL PALLET CONDICIONES DE MANEJO
12 kilos por bolsa Manténgase en congelacién a -18°C.

1 bolsa por caja
12 kilos por caja
Peso neto: 12 kg
Peso bruto: 12 kg
9 cajas por estiba

7 estibas por tarima

Una vez descongelado, prepararlo para su consumo,
no deberd volver a congelarse.




FoodService

PECHUGA

MARIPOSA 8 oz
CONGELADA INDIVIDUALMENTE




PECHUGA
MARIPOSA 8 oz

474 198 - 255 g

CODIGO INTERNO  PESO APROXIMADO POR PIEZA

ESPECIFICACIONES
DESCRIPCION

Pechuga individual de pollo blanco, deshuesada, sin piel, en forma
de mariposa, con cartilago blando, sin carne de costilla, marinada,
congelada individualmente y glaseada.

INGREDIENTES

Pechugas de pollo, agua, marinador, maltodextrina, sal yodada, carragenina,
tripolifosfato de sodio, fibra de avena y almidén modificado de maiz,
y mezcla de gomas xantanay guar.

Contiene: avena.

IDEAL PARA:
> Restaurantes de

servicio completo
> Restaurantes

de conveniencia

Cocina econdomica

> Comedores
industriales
b

| N Catering

ESCALA DE VALOR:

BASICO




VIDA DE ANAQUEL Y TEMPERATURA
EN CONGELACION

365 dias a -18°C

@ FoodService

APARIENCIA N/A COLOR Blanco
INTERNA

2;#?&5:8”\ o SABOR Pollo natural

OLOR Pollo natural




EMPAQUE
PRIMARIO Bolsa de polietileno, dimensiones 62 x 42 x 80 cm, natural.

EMPAQUE Corrugado de papel kraft, dimensiones externas:
SECUNDARIO < Fondo: 57,94 cm de largo x 39,05 cm de ancho x 14,44 cm de alto
e Tapa: 60.96 cm de largo x 40.64 cm de ancho x 14.92 cm de alto

CODIFICACION fecha de produccion: dia / afio / clave planta / linea / hora / fecha de caducidad

PRIMARIA

CODIFICACION Logo Tyson Food Service Sello est. TIF Senasica Direccion

SECUNDARIA Nombre del producto Contenido Ne Instrucciones de manejo

Coédigo del producto Démel pr ercializadol Cdodigo de barras

ST . el

INFORMACION DEL PALLET CONDICIONES DE MANEJO

10.5 kilos por bolsa Manténgase en congelacion a -18°C.
h . 1 bolsa por caja Una vez descongelado, prepararlo para su consumo,

no deberd volver a congelarse.

10.5 kilos por caja
Peso neto: 10.5 kg
Peso bruto: 11.3 kg

5 cajas por estiba

14 estibas por tarima




FoodService

PECHUGA

SIN COSTILLA
CON HUESO
Y CON PIEL

).ADA EN BLOQUE




PECHUGA SIN COSTILLA
CON HUESO Y CON PIEL

IDEAL PARA: ESCALA DE VALOR:
611 300 g
»
servicio completo

CODIGO INTERNO  PESO APROXIMADO POR PIEZA

Restaurantes

de conveniencia
-_—
ESPECIFICACIONES Cocina econdmica

DESCRIPCION g Comedores

Pechuga de pollo con hueso, con piel, sin costilla con peso minimo industriales
de 300 g.

Catering
INGREDIENTES

Pechuga de pollo sin costilla.



FoodService

VIDA DE ANAQUEL Y TEMPERATURA APARIENCIA N/A COLOR Blanco
EN CONGELACION INTERNA

APARIENCIA N/A
365 dias a -18°C EXTERNA SABOR Pollo natural

OLOR Pollo natural




EMPAQUE
PRIMARIO Bolsa de polietileno, dimensiones 62 x 42 x 80 cm.

EMPAQUE Corrugado de papel kraft, dimensiones externas:
SECUNDARIO 46,19 cm de largo x 26,82 cm de ancho x 29,21 c¢cm de alto, 44 ect.

CODIFICACION fecha de produccién: dia / afio / clave planta / linea / hora / fecha de caducidad

PRIMARIA
CODIFICACION Nombre del producto Sello est. TIF Sagarpa Senasica Declaracion
SECUNDARIA Contenido neto Datos del productor y comercializador de ingredientes
Instrucciones de manejo Codigo de barras
INFORMACION DEL PALLET CONDICIONES DE MANEJO
2 kilos por bolsa Manténgase en congelacion a -18°C.

Una vez descongelado, prepararlo para su consumo,

6 bolsas por caja ;
no deberd volver a congelarse.

12 kilos por caja
Peso neto: 12 kg
Peso bruto: 12 kg

9 cajas por estiba

7 estibas por tarima




